Bem-vindos a primeira newsletter do projeto
RevestCAST!

O projeto “RevestCAST — Otimizag&o dos processos industriais de aplicagdo de revestimentos
comestiveis para a conservacao pés-colheita da castanha (Castanea sativa Mill.)” comegou em
fevereiro de 2021 e terminara em junho de 2023 e terd a duracédo de 29 meses.



Sobre o RevestCAST

O projeto RevestCAST surgiu da necessidade de encontrar uma solugéo para a conservagao
das castanhas na industria de transformacéao, de forma a reduzir os desperdicios alimentares e
as perdas econdmicas, associadas a perda de peso do fruto (cerca de 2 a 6 %) e ao crescimento
de microrganismos (sobretudo fungos) durante o0 armazenamento.

O RevestCAST tem como principal objetivo aumentar o tempo de prateleira das castanhas,
mantendo as suas caracteristicas, através da aplicacdo de um revestimento comestivel a base
de compostos naturais, contribuindo para que possa levar a uma reducado de perda de peso e a
uma diminuicdo da proliferacdo de carga microbiana. Esta solucdo ir4 pretender reduzir o
desperdicio alimentar, tornar a producéo mais rentavel e beneficiar os produtores e industrias do

setor.

Parceiros do Projeto

Este projeto envolve um consércio completo,
constituido pela SORTEGEL - Produtos
Congelados, o IPB - Instituto Politécnico de
Braganca e o MORE - Laboratério Colaborativo
Montanhas de Investigacdo, sendo cofinanciado
via o Fundo de Desenvolvimento Regional
Europeu do Portugal 2020.

Mais informacoes



https://revestcast.pt/parceiros/
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Primeira reuniao do RevestCAST

Devido as restricbes causadas pela pandemia Covid-19, a primeira reunido de kickoff do projeto
RevestCAST foi realizada via Microsoft Teams, a 16 de fevereiro de 2021, abordando varios
assuntos, nomeadamente, a visao geral do projeto, a apresentacéo e discussao das atividades,
do cronograma, os entregaveis, os milestones e, finalmente, o orcamento de cada entidade.

REUNIOES DE ACOMPANHAMENTO

TECNICO-CIENTIFICO

Até a0 momento, ja se realizaram algumas reunides de acompanhamento técnico-cientifico, com
o intuito de avaliar o avanco das atividades e esclarecer algumas questdes técnicas e cientificas

do projeto.

NOTICIA NA REVISTA
“VOZ DO CAMPO”

Na revista “Voz do Campo” foi publicada
uma breve comunicacdo em forma de
noticia, com os principais objetivos do
projeto.

Noticia completa

casTANY

Projeto RevestCAST

Uma nova solugao tecnologica para o setor
de comercializacio e transformacédo da castanha

A castanha é um fruto com elevada impertancia
econ6mica em Portugal, particularmente na regido de
Tras-os-Montes, onde, em 2020, se produziu mais de 33
mil toneladas deste produto.

No entanto, este é um fruto sensivel ao crescimenta
de fungos e a perda de peso, associada a perda de dgua,
que pode atingir até 6% nas primeiras semanas de
armazenamento, o que se traduz em perdas econdmicas
significativas. Assim, a industria transformadora da
castanha pretende melhorar a qualidade do produto
final, procurando promover o aumento da sua vida Gtil
e, consequentemente, a redugdo de perdas econdmicas. "

Nesse sentido foi estabelecido o projeto "RevestCAST - carga microbiana (sobretudo fungos), Esta solugd

Otimizagdo dos processos industriais de aplicagio de
revestimentos comestiveis para a conservagdo pos-
colheita da castanha (Castanea sative Mill)" que visa
aumentar o tempo de conservacdo das castanhas,
mantendo as suas caracteristicas, através da aplicagdo
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naturals, que reduza até 60% a perda de peso por perda
de dgua da castanha e que diminua a proliferado da

de igagdo - MORE, sendo cofinanciac
via Fundo Europeu de Desenvolvimento Regional pe
Portugal 2020.

EY - — Y O

BROCHURA DO PROJETO

A brochura do Projeto RevestCAST esta
disponivel no website e apresenta uma visado
geral sobre os objetivos, atividades, impactos e
parceiros.

Disponivel aqui



https://revestcast.pt/wpcontent/uploads/2022/01/vozdocampo_edi244_dez21
https://revestcast.eu/wp-content/uploads/2021/06/RevestCast-Flyer.pdf

PROGRESSO DO PROJETO

No inicio da campanha da castanha, comegaram o0s ensaios industriais com o intuito de testar
diferentes formulacdes de revestimento comestivel. Para avaliar o efeito de cada um dos
revestimentos nas caracteristicas de qualidade do fruto, o parceiro IPB esta a
analisar parametros fisico-quimicos e microbiolégicos nas castanhas revestidas, ao longo do

tempo de armazenamento.
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